MENU DU 1ER JANVIER

- Mises en bouche-

Ahancini aux crevettes guises, mayonnaise aux herbes
C’zoque jaméon-tug%
Tartaze de bavette et anchois en raviole de betterave
Entrbe-
Wezzelune cepes et t’zujffe d ’été, bouillon de c/tampignons

ou

Quenelle de bar & creme de C/Lampagne
-Tvou Normand-
Sothet pote & /iquewz de Poire Williams
: Plat- ik
Dos de Cabillaud en écaille de CllO’L[ZO, mousseline de brocolis a [huile de sésame
Brocoletti et bewrre blane
Demi supreme de C/Lapon, wisotto de célexi lic a la caca/méte, embewné de choux
vert, jus de volaille
-.7wmage-
fj’ci/ogie de ﬁomages du Cantal
-Pib-dessert-
La wencontre gustative de la c/tdtaigne, la courge & la vanille. ..
-Dessert-

Un biscuit amanc{e, un chocolat extra éitte’z, de ! ’o’zange. =

- 69 € PAR PERSONNE -

MENU AVEC ACCORD METS/VINS: 89 € PAR PERSONNE
MENU AVEC ACCORD METS / CHAMPAGNE : 99 €
(UNE BOUTEILLE DE CHAMPAGNE POUR DEUX )

enseignements et wésewations : 07 82 63 99 09

LES MENUS DE FETES

A BORD DU

ol R

Les 25 décembre, 31 décembre & 1er janvier

* Uniquement sur réservation, acompte de 50€ / personne demandé *

Egalement a emporter sur commande :

Notre foie gras de canard
Francais, Maison & son Chutney

2500k 38 euros
900k A2 76 euros

Caviar d’Aquitaine
100% Francgais STURIA

Baeri Oscietre
16 Gl v 28 euros S0 e S ClrOS
SERCIE. .~ 56 euros S@ iR 65 euros
SO S el 510 (0]f% Vs ROt ros

tenseignements et wésewations : 07 82 63 99 09



MENU DU 25 DECEMBRE

- Wises en bouche-

Ahancini aux crevettes guises, mayonnaise aux hetbes
Croque jambon—t’zujf[e
Tartare de bavette et anchois en 1aviole de betterave
-Entée-
Mezzelune cepes et twj[e d’été, bouillon de c/lampignons

ou

Quenelle de bar & creme de C/lampagne
-Tvou Novmand-
Sotbet poire & /iqueu& de Poire Williams
-Plat-
Dos de Cabillaud en écaille de chorizo, mousseline de brocolis & [huile de sesame
Brocoletti et beurre blane
Demi supreme de C/Lapon, visotto de célexi lié & la cacahuete, embeurié de choux
vett, jus de volaille
-SFromage-
j-’zilogie de ﬁomages du Cantal
-Pré-dessert-

La renconte gustatie de la c/ldtaigne, la courge & la vanille. ..
-Dessert-

Un biscuit amande, un chocolat extra bitter, de [ otange...

- 69 € PAR PERSONNE -

MENU AVEC ACCORD METS/VINS: 89 € PAR PERSONNE
MENU AVEC ACCORD METs / CHAMPAGNE : 99 €
(UNE BOUTEILLE DE CHAMPAGNE POUR DEUX )

(7an
(' enseignements et wésewations : 07 82 63 99 09

MENU DU 31 DECEMBRE

- Wises en bouche-
Pressé de pommes de terre t’uﬂé
Tataki de thon rouge
Cannelloni de saumon fume’ et mousse de _Haddock

-Entée-

e O C L

Tartare de Saint—}acques en raviole de courges, émulsion citron vert

Q

ou

G s

Fricassé de 1iz de veau aux c/zampignons, Jus crémé

-Tvou Novmand-
Sotbet pomme veite & Calvados
-Plat-
Tournedos Kossini «pain de mie poé/é, ga/ette de pomme de terre t’ug}[ée,
Tombe d ’épina’zc[ 5 ﬁ/et de Aoebg[ Simmental
ou
Turbot sauvage, Cappe[/acci tcotta épina’zd,

Creme /égé&e au curry vert

D O & 75

-Fromage-
j-’zilogie de fwmages de Savoie
-Pré-dessent-

La rencontre gustatwe du chocolat, du the & du c/lampignon. 2 ’
-Dessert- e

Financier mangue, crémeux citron vert, metingue et coriandre Vietnamienne 0

- 109 € PAR PERSONNE - n

MENU AVEC ACCORD METS/VINS: 139 € PAR PERSONNE e
MENU AVEC ACCORD METs / CHAMPAGNE : 139 €
(UNE BOUTEILLE DE CHAMPAGNE POUR DEUX )
f (A\
tenseignements et tésewations : 07 82 63 99 09



