\'/

- Menu du ler Janvier 3

- Wises en bouche-

Boudin noir & compote de pommes a bord du

g’zav/ax de saumon, fumé au foin, pax nos soins

Velouté d endives.a [ ’omnge
—&mée—

,?encont’ze entre /e bu/ot, /e poi’zeau et [a t’zagge

ou

Oeuf 64° C, velouté de c/zampignons ebemulsion atk Marions

-Tvou Nowmand- 3 , Les 25 décembre, 31 décembre & ler janvier
Sothet Clomentii®Wromarin o "G * uniquement sur réservation, acompte de 50€ / personne demande *
Plat- = 4 !

/Y Egalement a emporter sur commande::
/W]ag’zet de canau[, mousseline d olgnons c[oux,

pommes a’e terie «g’zenai//e» a / ’ai/ z0se et t/tym, sauce G’zam{ Il/enewz

- s
- Votre foie gras de canard j’zangais Maison & son C/Lutney ‘ v

= " 2810) T} o g o Y0005 38 euros : s
Bar de /Lgne, mousseline de panais, Shiitake conﬁts beusre de poisson Lnfuse au cafe BP0 . .. T : )
7’[0/77,&9@ - N , 3 . 1’;
ju/ogte c{eﬁomagesfe’zmte’zs de la Terme :bu Pont Des Ioups ;@' (21 c[’/élquitaine 100% j’langais ISR ORT4% : -'s’
Pi-dessert- l\‘g\v oes
« La Cerise » accompagnée de ses épices d hiver | ; : (s“ ,;i ‘ 4364 Oscietre
‘ f:bessett- 5?:’ i ’*‘ ;
- 5 fa oL SN, 4 ' i ey i %jrv ........ 25 ewros 7 %jrv.: ...... 29,50 euros
. i y S0 0 oo 49 euros O @ o 59 euros
SIONc — 79 euros S OTgn e 85 euros
- 69 € pax petsonne - N 2°
2. "
Wenu avec acco’zc[ Wets/ ’Vms 89 € pax petsonne -1 ‘
.
menu avec acco’zcl mets / C/lampagne g 910 € ; ’ 8
( une bouteille de c/mmpagne pour deux ) t. tenseignements et wésewvations : 07 82 63 99 09 .
. .

. 4 LS M ol o - 7 T : ~ d : = :
Princess Elizab: e sewations : 07 82 63 99 09 : Ny O hcessEhza
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Menu du 25 décembre s

- Mises en bouche:

Boudin noix & compote de pommes
g’zav/ax de saumon, fumé au ]%in, par nos soins
Velouté dendives a [ ’ownge
-Entiée-

,?encont&e entie /e éu/ot, [e poi’zeau et [a t’zujﬁ
ou

OeLg[ 64°C, velouté de champignons et émulsion aux marions

-Tvou Novmand-
Sorbet C[émentine, omazin & gin
Plat-
Wag’zet de canard, mousseline d ’oignons doux,

pommes c{e terie «é’zenai[/e» a / ’ai[ r0se et tllym, sauce G’zanc/ /Veneu’z

ou

B de /igne, mousseline de panais, Shiitake conﬁts, beurie de poisson infusé au ca][é
’57-7()/”[1‘(]() 3

ulogte de fromages fermiers de la “Ferme Du Font Des Loups

i /g d q de la F. Du Pont Des L p
-Pré-desset-

« La Cetise » accompagnée de ses épices d hiver

-Dessert-
Le f;lmeux « Mont Blanc » clementine

- 69 € pax personne -
Wenu avec acco’w/ Wets/ /Vins: 89 € pac personne
Wenu avec acco’zc[ Wets / C/lampagne : 99 €

[ une éoutei[[e cle c/wlmpagne pout c[eux )

renseignements et wésewations : 07 82 63 99 09

3

|

¥

3% Menu de la Saint Sylvestre 3
avec L/

5 777!‘5(’5 en /7(7[[(3/7(”
Filet de caille & mousseline de patates douces

Il/e/outé :bu[)a’z&y t’zuj%
7 attaze c[e coutge, /wma’zc[ & g[ngeméﬂze

—(5/1[76(4—
Tartare de truite saumonée, iz en textuze, ému[sion Caviar
ou

pou/e au pot c[ans son canne/[oni g’zatiné au Comté

’_77()[1 /}7()7/71((/7(/’
Sotbet griotte & gem'e‘v’ze
—/—7/(1[—

j?/et mignon de ce’zj{ Jus de ce’g[au coewr de guanayd q/al’z/lona,
potie pochée & pommes c[aup/lines

ou

Dos de Caé[/[auc[ en croiite de Co’mﬂakes lle’z[)acée, bewre de potisson a la Ve’zveine,
ép[na’zc[s & pommes c[aup/tines

,‘770,71”‘[/(,,
j;zilogie de ﬁomages fe’zmie’zs de la Tevme Du Pont Des cfoups
Pré-dessert-
?’za[c/zeu’z c[e péc/ze é;/anc/ze ’zectﬁée a /a Veweine
-Desset-

o£€ «_Cjinge’z» IDOL"Lé ca’zame/ & sa][éve 0[@ :7onka

-109 € par peisonne-
Wienu avee accord Wets/’l/ins Skt (o
Wenu avec acco’w[ Wets/@/lampagne 5 UkS9 €

(1 éoutei[[e c[e c/lampagne pout 2)

enseignements et wesewations : 07 82 63 99 09'

i




